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Il Miscel-lania Culinaria

La Miscel-lania Culinaria naix amb l'objectiu de donar a conéixer I'excel-léncia gastronémica i, per
tant, cultural, de la nostra provincia. Es per aixd que no es planteja com una fira gastronomica a I'Us,
siné com un esdeveniment cultural ineédit i amb un fort potencial turistic i economic.

La Miscel-lania Culinaria naix, a més, en un moment molt oportd, ja que coincideix amb la
presentacio d'un projecte de gran envergadura com és el Castellén Ruta del Sabor i es
presenta com un espai que pot ser complementari per a donar a conéixer els productes
gurmets de Castelld.

En la Miscellania Culinaria conflueixen I'aspecte gastronomic i cultural, un espai on els
excellents productes de les nostres poblacions son producte tant de la historia com de la
saviesa popular. Es per aixd que no volem limitar-nos a I'exhibicié i degustacié dels nostres
productes, sind que volem mostrar tota la part antropologica, historica i cientifica que afegeix
encara més valor als element s gastronomics de la provincia. Tot aix0, amanit amb petits tasts
musicals i audiovisuals que transformen la Miscel-lania Culinaria en un espai dinamic, on els
assistents poden gaudir amb els cincs sentits d'una gran quantitat d'activitats diferents en un
curt espai de temps.

Formacié

Un espai per als nous emprenedors

La Miscel-lania esta precedida per les primeres Jornades de Formacié al voltant del mén de la
gastronomia. Presentacio de projectes, idees, marqueting, xarrades, cursos intensius adrecats
tant a professionals del sector com a joves i emprenedors.

20, 21, 22 d'octubre

Desenvolupa el teu potencial per a I'ocupacié i I'emprenedoria

Horari: De 10.00 a 14.00 h. Lloc: MUCBE
24 d'octubre

Cultura gastronomica sense fronteres

Ponents:

Joaquin Andrés (Director Comercial de la Cambra de Comerc de Castelld) i Jordi Font de Mora, CEO
de Grupo On Market.

Hora: 10.30 h

28 d'octubre (fins al 27 de novembre)

Emprendre en Turisme

Horari: Dimarts i dijous de 9.30 a 13.30 h. Lloc: MUCBE



28 d'octubre
Curs de manipulador d'aliments

De 10.00 a 14.00 h. Lloc: MUCBE

Il Miscel-lania 2014. Avang¢ de programacié

Diumenge 26

10.30 h Breakfast at Tiffanny's (coc de raim, elaborat per I'associacié de la Dona i
I'Associacié de la Dona Llauradora acompanyat per cafés Bo), amb musica en
directe de Diabolus Lab.

11.00 h La cuina de la Tinenga de Benifassa, a carrec de I'autora Luisa Vifias.
1115 h Cervesa Badum, artesania des de |'escuma a I'etiqueta.
11.30 h Melmelades Magistratus: una historia de magia, sabor i alquimia, a carrec de

Sergi Blasco, copropietari de Magistratus.

1.45 h Olis Cuquello: el territori com a valor afegit, a carrec d'Alex Vilanova, Sergio Puchol
i Andrés Cumba, socis d'Olis Cuquello.

12.00 h Jo de major vull ser cuiner. Tres punts de vista, tres histories, a carrec dels
alumnes del CIPFP de Benicarlo.

12,15 h Poesia visual culinaria, a carrec de David Ymbernon.
12.45 h El sabor de la memoria, a carrec de Marivi Martin.
13.00 h Anatomia d'un tast de vins, sinonimies amb el vi de Carlon, a carrec de I'enoleg

Pedro Olivares.

16.30 h Pausa café amb rollets d'anis (elaborats per I'Associacié de la Dona i la Associacio
de la Dona Llauradora acompanyats per cafés Bo) .

17.15 h Curt, llarg, cremés... Cafés Bo.
1730 h La carta d'aigiies, per favor. Aigua de Benassal.
17.45h La cuina del futur, a carrec d'Avelino Ramon i Victor Cerdd, professors de cuina del

CIPFP de Benicarlo.
18.00 h Gastrofonia: La cuina furtiva + Los Insaciables.

19.45 h Mesa para 2. Mesa para 2 és un restaurant internacional, singular, unic i
incomparable, viuras una experiencia irrepetible.



