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10.00h PAUSA SENSE CAFE.  Xocolata amb xurros.

Agafem forces per la Miscel-lania amb les delicies de la xurreria de Paco.

10.30h AMB LA BOCA PLENA, NO ES PARLA.  Ef menjar en les pel-licules de Chaplin.

Amb msica composta per Juanjo Villarroya i interpretada en directe per David
Matheu (viola) i Juanjo Villarroya (piano).

10.45h EL vi CARLGN, DOS SEGLES DESPRES.
L'Associacid de viticultors del vi de Carlon ens parlard del projecte de recuperacié
d'un dels vins preferits de la reialesa russa ol XIX.

11.00h Cervesa MESTRAL. Historia d'una cervesa artesana dels Ports.
La cervesa artesana Mestral és un producte elaborat artesanalment mitjancant
métodes tradicionals.

11.15h Ouis CUQUELLO: VARIETATS DE PROXIMITAT.
L'any passat Olis Cuquello era encara un somni que es va presentar en la Il
Miscel-lania Culindrio; ara és jo una realitat, un somni complit.

11.30h AMB TU, PA | CEBA.
Tipus de pa a carrec de Carlos Morente del forn Montse. Tastarem el pa de
bodega, espedlitat de lo casa, entre d'alires, amb I'oli Cuguello.

12.00h Una peTITA BODEGA, UN GRAN VI.

La historia del vins L'Estanquer de Canet lo Roig.

12.15h CAIGUEM EN LA TEMPTACIG.
Tast de vins de la bodega |'Estanquer, de Canet lo Roig.

12.45h Mot 1 oAl Poemes al bon menjar i ol mal beure

Versos d’Andreu Mut musicats per Nono Cervera.

13.00h LA CENCIA A LA CUINA.

Experiments per a fer a la cuina, sempre amb un adult responsable i si no...
amb els pares. Amb Javier Ferndndez Panadero.

Hi ha déndia a la cuina? Per descomptat: carn, verdura, condiments, foc, calor,
matéria, energia... En realitat, per aixd construim ciéncia, per a saber qué
pussa al mon, a l'vnivers, a la cuina. Passarem una estona divertida junts,
fent experiments amb la ciéncia que explica allo més quotidia i sorprenent,
la magia de la vida, la vida a la cwina.



