
 

        



PROGRAMA

08.30 - 08.45 Recepció dels participants i dels assistents
Lliurament acreditacions
Photocall 

08.45 Benvinguda i presentació de l'acte  
Explicació de l'evolució del concurs
Sorteig per a determinar l'ordre de participació

09.00 Inici del concurs (cuina i muntatge del buffet)

10.30 Inici tast a cegues 
Lloc: Sala d'Actes  

11.30 Presentació dels treballs al jurat 
Lloc: Restaurant Pedagògic

13.45  Entrega de premis i guardons. Cloenda 
Lloc: Sala d'Actes

14.30   Dinar de germanor amb tots els participants
Lloc: Restaurant Pedagògic

 

PRESENTACIÓ 

Benvinguts  i  benvingudes  al  Centre  Integrat  Públic  de Formació

Professional Benicarló. El nostre centre és un centre públic, en què 

s'imparteixen  cicles  formatius  de  Formació  Professional  Inicial  i

cursos de Formació Professional per a l’Ocupació.  Com a centre

educatiu  que  és,  té  com  a  missió  atendre  les  necessitats  de

qualificació professional de ls persones al llarg de tota la vida, que

facilite la seua inserció i reinserció laboral, a través d’una estreta

relació amb les empreses i les institucions.

Entre els diferents departaments  didàctics , i  uns dels més

antics del centre, es troba el Departament d’Hoteleria i Turisme, que

forma als futurs professionals del sector.  El CIPFP Benicarló, ha

sigut  pioner  en  la  implantació  de  la  FP  Dual  a  la  Comunitat

Valenciana.

El Concurs de Cuina i Servei de la Carxofa, organitzat pel

centre,  és l'últim dels actes de la Festa de la Carxofa 2016, i  va

dirigit a estudiants de cicles formatius de Cuina i Serveis, tant de

grau  mitjà  com  de  grau  superior,  de  centres  educatius  on

s'imparteixen aquests ensenyaments.

Ester Segura 
Directora


