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Organizar
unas jornadas
de pinchos
en época de
pandemia no
ha sido facil;
salir de
nuestra zona
de confort y
reinventar dichas
jornadas, velando
siempre por la
salud y seguridad
de nuestros
clientes, ha sido el
objetivo principal
de la Asociacion
de Restauracion
junto al Ayunta-
miento de Beni-

carlo.

Sin querer perder
la esencia inicial
de las jornadas y
adaptandolas a la
actualidad, hemos
disefiado unas
jornadas con un
formato seguro

y dindmico.

En los estableci-
mientos partici-
pantes, podréis
encontrar vuestros
pinchos de

alcachofa por 3 €.

Por seguridad os
pedimos colabora-
cion y rigor en

el cumplimiento de
las recomendacio-

nes y obligaciones:

- Para agilizar la
entrada en los
establecimientos,
tened preparado

. vuestro pasapor-

te covid.

- Usad hidrogel.
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- Usad la mascari-
lla en el momento
que no se esté

consumiendo.

Volvemos y volvemos con mds ganas.
Bienvenida Alcachofa 2022.

- Mantened la
distancia de
seguridad entre

personas.

- Reducid los
contactos para

rutear.

Os recordamos
que, adaptandonos
también a los
nuevos tiempos,
existe el formato
para llevar, el take
away. Consultadlo

en cada estableci-

miento.

Organitzar

unes jornades
de pinxos en
¢poca de
pandémia no
ha sigut facil;
sortir de la
nostra zona de
confort i reinven-
tar aquestes
jornades, vetlant
sempre per la
salut i seguretat
dels nostres
clients, ha sigut
I'objectiu principal
de I'Associaci6 de
Restauracio al
costat de
I'Ajuntament

de Benicarlo.
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Sense voler perdre
l'essencia inicial
de les jornades i
adaptant-les a
l'actualitat, les
hem dissenyat
amb un format

seguri Eﬁ ,
dinamic. Ay

N
En els establi-
ments particpants,
podreu trobar els
vostres pinxos de

carxofa per 3 €.

Per seguretat, us
demanem col-la-
boracid i rigor en
el compliment de
les recomanacions

1 obligacions:

- Per a agilitar
I’entrada als
establiments,
tingueu preparat

el passaport covid.

- Renteu-vos les
mans amb hidro-

gel.

- Poseu-vos la
mascareta quan

no consumiu.

Tornem i tornem amb més ganes.

Benvinguda Carxofa 2022.

- Mantingueu la
distancia de

seguretat entre ' *

- Reduiu i

els contactes

per a rutejar.

Us recordem
que, per a adap-
tar-nos als nous
temps, tenim el
format per a
emportar, el take
away. Consul-

teu-ho en cada

establiment.
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Os ofrecemos 27
razones para descubrir
la escencia de nuestra
tierra y el talento de
nuestros restaurado-
res.

Hay propuestas de

ramos en el mar, la
montafia y mas alld

de nuestras
fronteras.

Pinxos para una
suave digestion
y otros mas

Us oferim 27 raons
per les quals

descobrir
I’essencia de la
nostra terra i el
talent dels
nostres restaura-

opcions vegetarianes
i carnivores, inspira-
des en el mar, la
muntanya i més enlla
de les nostres
fronteres; pinxos per
a una digestio suau i
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Tenemos opciones
vegetarianas y
carnivoras, nos inspi-

0s sugerimos
éstas tres rutas.
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les elaboracions
més criolles de
tota la vida;
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Av. del Marqués de Benicarld, Port Esportiu, Local 1

e 13.00 a 14.00 h. De martes a sabado de 13.00 a 15.00 h y de 20.00 a 22.30 h.
Domingo de 13.00 a 15.00 h.
0 De dimarts a dissabte de 13.00 a 15.00 h i de 20.00 a 22.30 h.

Diumenge de 13.00 a 15.00 h.

MAR BLAVA

Dilluns, dimecres, dijo
Divendres i dissabte de 20.00"

Hamburguesa Hamburguesa
Alcachofas casera con casolana amb
con espuma Carxofes amb alcachofas, carxof;s,
b espuma d¢ alcachofas carxofes
dados de carbonara, fritas y fregides i
parmesano dauets de alcachofa carxofa
’ parmesa, confitada confitada
yemade rovell d'ou sobre tostada sobre torracla
N5 texturitzat i de pany de pai vina
zada . A , :
cruji entg e cruixent dc vinagreta de greta de
alcachofa carxofa. mostaza mostassa
y : Dijon con Dijon amb
miel de mel de flor
azahar. del taronger.
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Av. del Marqués de Benicarlg, 29 Av. del Marqués de Benicarld, 30
Lunes y martes de 20.00 a 22.00 h. Jueves y viernes 20.00 a 22.00 h. Todos los dias de 13.00 a 15.30 h y de 20.00 a 22.30 h.
Sébado de 12.00 a 13.30 h y de 20.00 a 22.30 h. Domingo 12.00 a 13.30 h.

Tots els dies de 13.00 a 15.30 h i de 20.00 a 22.30 h.
Dilluns i dimarts de 20.00 a 22.00 h. Dijous i divendres 20.00 a 22.00 h.
Pissabte de 12.00 a 13.30 h i de 20.00 a 22.30 h. Diumenge 12.00 a 13.30 h.
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Alcachofa C g
~onfitad arxotu iLa mazamorra La mazamorra
confitada fitad ! T
pasada por con gad“ es un plato és un plat tipic
brasa con su e tfpico cordo- cordovés fet a
mouse y brasa amb i1 bcs hecho a base d'ame -
csencia de SiEEl Uy base de les,
carbén, essencia de 4/mendras all i pa.
reduccion de carbd, reduc- ajo y pan. Aquesta
galera con ci6 de galera Fsta es nues- és la nostra

pinceladas de
cinulsion de
alga codium 'y
crujientes
marinos.

BENICARLO 2022

amb pinzella-
des d'emulsid
d'alga codium
1 cruixents
marins.

ira version de
Ia mazamorra
con alcacho-
fas de Beni-

carld y jamon.

versio de la
mazamorra
amb carxofes
de Benicarl¢ 1
pernil.

JORNADES DEL PiNXO



Dr. Fléming, 69 baixos

es a sdbado 13.00 a 15.00 h y de 20.30 a 23.00 h.
esa 13.00 a 15.00 h.

dos los dias de 12.00 a 23.00 h. Jueves cerrado.
Tots els dies de 12.00 a 23.00 h. Dijous tancat.

Sofrito Sofresit
tradicional de olregl
calamares y tradicional de Hamburguesa Hamburguesa
alcachofas calamars 1 de alcachofa de carxofa
] : carxofes amb “on toque amb toc
coin verduri- duretes d el UL :
tas de tempo- Vter ure e(sl ¥ Pepi. Pepi.
rada. emporada.
10 1"
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Pl. del Ministro Marcelino Domingo, baix 1, local 1 C. d’Hernan Cortés, 40
Jueves, viernes y sdbado de 8.00 a 22.30 h. De lunes a jueves de 20.00 a 22.00 h. Viernes y sabado de 20.00 a 23.00 h.
ij De dilluns a dijous de 20.00 a 22.00 h. Divendres i dissabte de 20.00 a 23.00 h.

ivendres i dissabte de 8.00 a 22.30 h.

Sofrito de | Coj de pasta Coixi de pasta
carne con Sofregii de filo relleno de filo farcit de
pinones, _carn amb alcachofa y carxofa i
finevo a baja pmyons, ou 4 boletus sobre bolets sobre
Lemperatura, baixa tempe- cama de it de
napado con ratura, napat wakame, T
crema de amb crema de coronado con coronat amb
alcachofas, carxofes. - crema de
picadillo de pernil 1 baco L. carabassa
jamoén y picadets. ’ .
bacon.
12 3
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LS MONTADITOS

Pg. Maritim, 48
Todos los dias de 19.00 a 21.00 h.
Cerrado los lunes y los domingos por la tarde.

- Tots els dies de 19.00 a 21.00 h.
Tancat els dilluns i els diumenges a la tarda.

PADAMO

Av. de les Corts Valencianes, 13

Maiianas, todos los dias de 12.30 a 15.30 h. Martes cerrado.
Tardes, miércoles y jueves de 20.30 a 22.30 h.
Viernes y sdbado de 20.30 a 23.00 h. Domingo 29 de enero cerrado.

Matins, tots els dies de 12.30 a 15.30 h. Dimarts tancat.
Vesprades, dimecres i dii'ous de 20.30 a 22.30 h.
Divendres i dissabte de

0.30 a 23.00 h. Diumenge 29 de gener tancat.

Alcachofa
confitada con
jamon,
champifiones,
lolc y aroma
trufada.

Carxota
confitada amb
pernil, xan-
pinyons, foie
1 aroma.
trufada

Canelén
srujiente de
alcachofa y

pato gratinado,
cubierto por
ina emulsion
de citrica.

Canel
cruixent de
carxofa 1 ane
gratinat,
cobert per una
emulsio de
citrica



CAEEGARION

C. de Jacinto Benavente, 64
Todos los dias de 10.00 a 22.00 h.
Tots els dies de 10.00 a 22.00 h.

NOU PANAMA

C. del Cristo del Mar, 36 baix

De lunes a domingo de 12.30 a 14.30 h.
De jueves a sdbado de 20.00 a 22.30 h.

De dilluns a diumenge de 12.30 a 14.30 h.
De dijous a dissabte de 20.00 a 22.30 h.

Alcachofa
rellena de
frutos del mar
v frutos
53COS.

Carxofa
farcida «
fruits de la
mar 1 fruits

sec

‘also
rerrero de
camaron
y alcachofa
con glasa
:1’ Aada y
mermelada
le tomate.

Fals
Ferrero de
gambeta
1 carxofa amb
glaca daurada
1 melmelade
de towaca.



C.de M 1 Alvar, 3
TA B E R N A S J uevees, 3?el:1es, ::t:ado y domingo

SELEGTARAYFE  Beidmribsives

Dijous, divendres, dissabte i diumenge
d'11.30 a 13.30 h i de 19.00 h fins a tancar.

Pl. de I’Emperador Carles I, 3 baixos
De miércoles a domingo de 12.00 a 15.00 h y 19.00 a 21.00 h.
: De dimecres a diumenge de 12.00 a 15.00 hi 19.00 a 21.00 h.

Alcachofa
crujiente sobre
lecho de
mermelada de
alcachofa,
chips de
calabaza,
caviar de oliva
negray lascas
Je mojama.

Carxofa
cruixent
sobre llit de
melmelada de
carxofa, xips
de carabassa,
caviar d'oliva
negra i
llesquetes de
moixama.

Croqueta
cremosa de
alcachofa de
Benicarl6 con
alcachofa
confitada en
AOVE.

Croqueta
cremosa de
carxofa de

Benicarlo
amb carxofa
confitada en

OOVE.



Barco de
chips de
alcachofa
DOP con
huevo de
codorniz con
aderezo de
virutas de
]4i110N serrano
y sal negra.

W% BENICARLO 2022

Pl. del Mercat Vell, 10

Todos los dias de 12.30 a 15.30 h 'y de 19.30 a 23.00 h.
Jueves cerrado.

Tots els dies de 12.30 a 15.30 h i de 19.30 a 23.00 h.
Dijous tancat.

Barco
de xips de
carxofa DOP
amb ou de
guatla amb
amaniment
d'encenalls
de pernit
1 sal negra.

cL GANDIL

Pl. del Mercat Vell, 4

De martes a sabado de 12.00 a 15.00 h i de 19.30 a 22.30 h.
Domingos de 12.00 a 15.00 h.

De dimarts a dissabte de 12.00 a 15.00 h i de 19.30 a 22.30 h.

Diumenge de 12.00 a 15.00 h.

Tiramisu
de alcachofa

v mascarpone,
crema de
alcachofa,
codillo y
toque de

curry.

Tiramisu
de carxofa
1 mascarponc,
crema de
carxofa,
garrd i toc
de curri.

21
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C. de Sant Joan,36
‘ P A Lunes, martes y miércoles de 18.00 a 22.00 h. Jueves y viernes de 18.00 a 23.30 h.

TATUS GASTRU

Sdbado de 12.00 a 14.00 h y de 18.00 a 24.00 h.

Dilluns, dimarts i dimecres de 18.00 a 22.00 h. Dijous i divendres de 18.00 a 23.30 h.
Dissabte de 12.00 a 14.00 h i de 18.00 a 24.00 h.

Opcidn take a

Dimarts a diumenge de 12.00 a 14.
ide 20.00 a 22.00 h.
Diumenge nit i dilluns tancat.
Opci6 d’emportar-s’ho.

Alcachofa Carxofa Coca Coca
de Benicarld de Benicarlo valenciana valenciana
saltcada saltada de cerdo con de porc amb
con colas amb cues alcachofa de carxofa de
gambon y gambot Benicarld Benicar!o
reduccién i reduccio al curry y amb cuiri
ae kimchiee. de kimchu. mango. 1 mango.

22 ,
Wi BENICARLO 2022
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Fiambre
de pavo
y pistachos
on salteado
de alcachofa
y cebolla

caramelizada.

24 _—
witittem BENICARLO 2022

C. de Sant Joaquim, 3
De lunes a viernes de 20.30 a 22.00 h.
Sabado y domingo de 12.30 a 14.00 h y de 20.30 a 22.00 h.

Pe dilluns a divendres de 20.30 a 22.00 h.
bte i diumenge de 12.30 a 14.00 h i de 20.30 a 22.00 h.

Vianda
de tito 1
pistatxos
amb salt
de carxofa
1 ceba
caramel-lit-
zada.

CAFE BRASL

Lasana
crujiente
de pasta

wantoon con
baba ganoush
de alcachofa

asada y
ajonesa.

Pl. de Sant Bartomeu, 13

Lunes y miércoles de 20.00 a 22.30 h. Martes cerrado.
Jueves, viernes, sdbado y domingo de 12.00 a 14.00 h
y de 20.00 a 22.30 h.

Dilluns i dimecres de 20.00 a 22.30 h. Dimarts tancat.
Dijous, divendres, dissabte i diumenge de 12.00 a 14.00 h
ide 20.00 a 22.30 h.

Lasanye
cruixent
de pasta
wanton amo
babaganuix
de carxofa
rostida
maionesa
d’all.

25
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Pl. de Sant Bartomeu, 14 E N M ’ Pl de Sant Bartomeu. 15
’ l 3 | I Todos los dias de 12.00 a 15.00 h y de 20.00 a 22.00 h. : ) ’ . .
t A A N ‘ A Tots els dies de 12.00 a 15.00 h i de 20.00 a 22.00 h. De martes a sdbado de 19.00 a 22.00 h. De dimarts a dissabte de 19.00 a 22.00 h.

Crujiente de Cruixent
Aicachofa Carxofa alcachofa, de carxofa.
rellena de farcida carpaccio carpaccio
marisco. de marisc. de bacalao, d’abadejo.
accite trufado oli trufat |
y delicias delicies
de pistacho. de pistatxo.
26 27
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V4 Pl. de Sant Bartomeu, 16
De miércoles a sabado de 20.00 h,
hasta acabar existencias.
lf?e dimecres a dissabte de 20.00 h,

ANNA
9%

ins a acabar existéncies.

Saltat de

carxofa de
Benicarlo con Benicailo
ajos tiernos, amb alls
huevo y tendres, ou 1
crujiente cruixent ¢ ¢
de alcachofa carxofa i
y panceta. cansalad:
viada.

» BENICARLO 2022

C. de Mossén Lajunta, 24 baixos

De lunes a sdbado de 13.00 a 15.00 h i de 20.00 a 22.30 h.
Domingo de 13.00 a 15.00 h. Posibilidad de take away.
Consulte opciones en el Instagram @sanrafaelblo.

De dilluns a dissabte de 13.00 a 15.00 h i de 20.00 a 22.30 h.
Diumenge de 13.00 a 15.00 h. Possibilitat per a emportar.
Consulteu les opcions en I'Instagram @sanrafaelblo.

Minti hot dog
de ventresca
de atin con

alcachofas
salteadas,
salseado con
hoisin de titaina
valenciana,
espuma de
huevo, chips de
alcachofa 'y
piilones en pan
de brioche.

Mini hot dog
de ventresca
de tonyina
amb carxoies
saltades, salsat
amb hoisin
de titaina
valenciana,
espuma d'ou,
xips de carxofa
1 pinyons amb
pa de brioix.

29
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Av. del Marqués de Benicarld, Port Esportiu,

local 5

De martes a domingo de 13.00 a 16.00 h Alcachofa Carx.ofa
y de 19.00 a 21.00 h. Lunes cerrado rellena de farcida
De dimarts a diunenge de 13.00 a 16.00 h marisco. de marisc.

ide 19.00 a 21.00 h. Dilluns tancat.

: Av. del Marqués de Benicarl6, 25 Alcachofa Carxofa
De lunes a domingo de 12.00 a 15.00 h y confitada con confitada amb
de 20.00 2 22.30 h. queso de formatge de

De dilluns a diumenge de 12.00 a 15.00 h g
Tde 2000 2 9230 08 cabra y huevo cabraioude
de codorniz. guatla.

Oblea de Oblea de
hojaldre con pasta fullada
alcachofa amb carxoi
R E >< ¢. de Ferreres Breto, 44 confitada, confitada.
De martes a sdbado de 20.00 a 22. carpaccio de carpaccio ce
"" AP AS Y \/‘NO 8 De dimarts a dissabte de 20.00 a 22.30 lomo de llom de porc
cerdo banado banyat anib
con reduccion reducci6 dc

de cebolla ceba cara-
caramelizada mel-litzada
Pedro amb Pedro
Ximénez.

30
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En estas jornadas ya
se ha consolidado,
con cada afio mas
adeptos, la ruta por
los establecimientos
del ambito de la
restauracion de

Benicarlo.

Y es que la nuestra
s una experiencia
gastrondmica con
una clara apuesta
por el producto
local, que fomenta
la participacion del
resto de sectores
comerciales de la
ciudad. Nuestro
objetivo es dinami-
zar el sector de la
restauracion y
posicionar la ciudad
como referente
gastrondmico y
turistico. De hecho,
contamos con el
sello de Fiesta de
interés Turistico
Autondémico,

otorgado por

la Generalitat En aquestes

Valencia- ¢ 4 Jornades ja

na. . sha

¥/ consolidat,
Para cada
pre- | vegada
miar _ amb més
la fide- Ak Jaa B adeptes,
lidad de Y la ruta
nuestros . dels
clientes, P csta-
las Jorna- s AF=2 liments
das del Pincho de l'ambit de la
cuentan con su restauracio de
propio pasaporte, Benicarlé. I és que
el Pinxoport. la nostra és una

experiencia

Acércate a alguno gastronomica amb
de los estableci- una clara aposta pel
mientos partici- producte local, que
pantes o a la fomenta la partici-
Tourist Info y pacio6 de la resta de
recoge tu sectors comercials
Pinxoport. Consi- de la ciutat. El
gue un sello por nostre objectiu és
cada pinxo que dinamitzar el sector
consumas y de la restauracio i
participa en el posicionar la ciutat
sorteo de méas de com a referent
10 deliciosos gastronomic i
premios. turfstic.

De fet, comptem
amb el segell de
Festa d'Interés
Turistic Autono-
mic, atorgat per la
Generalitat Valen-

ciana.

A més, per a
premiar la fidelitat
de la nostra
clientela, les
Jornades del Pinxo
tenen el seu
passaport, el
Pinxoport. Acosta't
a algun dels
establiments
participants o a la
Tourist Info i recull
el teu Pinxoport.
Aconsegueix un
segell per cada
pinxo que consu-
misques i participa
en el sorteig de
més de 10 delicio-

SOS premis.

Credits:

Portada: Javier Mariscal
Disseny grafic: Sergio Naranjo
Fotografia: Arnau & Cutanda

Correcci6 lingiiistica:
Serveis Lingiiistics,
Ajuntament de Benicarl6
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